WEINE & SCHAUMWEINE OFFEN

SPUMANTI

Prosecco Canevel
Valdobbiadene (Veneto)

Costaripa Rose
Costaripa (Lombardia) Methodo Classico
VINI BIANCHI

Hauswein
(Carafetta 0,21 )

2013 Rose Rosamara
Costaripa (Lombardia)

2013 Ribolla Gialla
Pecorari (Friuli)

2013 Pinot Bianco Finado
Andrian (Alto Adige)

2013 Sauvignon
Bragato (Friuli)

2013 Pecorino
Torre dei Beati (Abbruzzo)
VINI ROSSI

Hauswein
(Carafetta 0,21 )

2011 Campostarne
Costaripa (Lombardia)

2012 Il Valtenesi Groppello
Pasini (Lombardia)

2012 Montepulciano d’Abbruzzo
Torre dei Beati (Abbruzzo)

2011 Chianti Classico
Vecchie Terre di Montefili (Toscana)

2013 Nebbiolo Langhe
Moccagatta (Piemonte)

0,11 Flasche

€ 5/00 € 27/OO

€ 6150 € 36100

€ 5100

4100 € 24100

h

€ 5/00 € 27/00

€ 5;00 € 27100

€ 5:50 € 30:00

€ 5/50 € 3 1100

€ 5rOO

€ 4'150 € 26100

€ 5100 € 26100

€ 5100 € 27100

€ 6100 € 32100

€ 6150 € 36/OO

SALATE

Insalata di Spinaci € 9,00
Frischer Blattspinat mit gerdstetem Speck, Pinienkernen
& Parmesan in Balsamico-Dressing

Insalata di Rucola € 9,50

Frischer Rucolasalat mit Pinienkernen, Kirschtomaten &
Parmesan in Balsamico-dressing

KALTE VORSPEISEN

Vitello Tonnato € 11,00

Hauchdiinn geschnittene Scheiben vom Kalb mit
Thunfischsauce & Kapern

Vitello Genovese €11,00

Hauchdiinn geschnittene Scheiben vom Kalb in
hausgemachter Pestosauce

Caprese di Bufala € 10,00

Mozzarella aus Blffelmilch mit Kirschtomaten und
frischem Basilikum

Carpaccio Cipriani / Rucola €12,00
hauchdiinnn geschnittene Scheiben vom Rinderfilet mit
frischen Champignons oder Rucola mit Parmesan in
Olivendl und Zitronensaft

Carpaccio di Tonno €13,00
hauchdiinn geschnittene Scheiben vom rohen Thun-
fisch mit rosa Pfeffer, Olivendl und Zitronensaft

Sarde in Saor € 9,00

Sardinen in suR-sauren Zwiebeln

TOAST

Club Sandwich € 7,50
Toast belegt mit Salat, Tomaten, Spiegelei, Speck & Kase

Toast con Prosciutto e Formaggio € 4,00
Toast belegt mit Schinken & Kase

Toast Farcito € 5,00
Toast belegt mit Schinken, Kdse und mariniertem Gemise

Alle Toasts werden mit unserer hausgemachten, leicht
pikanten Cocktailsauce gereicht!



UNSERE SPEZIALITATEN AUS DER VITRINE

Antipasto di Verdure € 9,50

Gemdusevariation

Formaggi misti € 11,00
Komposition verschiedener italienischer Hart- und
Weichkasesorten mit hausgemachten Marmeladen
Tajer Tradizionale € 11,00

Delikat belegtes Holzbrett mit einer Variation unserer Wurst-
und Kasespezialitaten

Piatto Fantasia € 12,00
Delikat belegtes Holzbrett mit einer Variation unserer Wurst-
und Kasespezialitaten mit Gemuse

Tajer Speciale - ab 2 Personen properson € 15,00
gemischte Vorspeisenplatte; Variation unserer Wurst- &
Kasespezialitdten, Vitello Tonnato, Carpaccio "Cipriani"
und frischem Gemiise

HEISSE GETRANKE & KAFFEE

Espresso € 2,00
Espresso Doppio € 3,50
Cappuccino € 2,50
Latte Macchiato € 3,50
Tee € 2,50
SPIRITOUSEN

Vodka Russian Standard Gold € 6,004
Tanqueray Gin € 6,004d
Grappa di Nebbiolo (Ascheri) € 5,502l
Grappa di Moscato (Ascheri) € 7,002cl

MINERALWASSER

San Pellegrino
0,21 Fl. (kohlensaurehiltig)

San Pellegrino
0,751 Fl. (kohlensaurehaltig)

Aqua Panna San Pellegrino
0,75I Fl.

KALTE GETRANKE

Coca-Cola 0,2l (koffeinhaltig)

Coca-Cola Light 0,2! (koffeinhaltig)

Tonic Water Schweppes
0,21 Fl. (koffeinhaltig)

Zitronenbrause Proviant (Bio) (0,33I)

€ 2,50

€ 5,00

€ 5,00

€2,50

€2,50

€2,50

€3,50

Rhabarberbrause Proviant (Bio) (0,331) € 3,50

Orangenlimonade Proviant (Bio) (0,331) € 3,50

SAFTE
Apfelschorle Proviant (Bio) (0,33l)

Orangensaft frisch gepresst
0,2l Glas

Pfirsichsaft 0,21

BIER

Jever Pils (0,331)

Veltins Pils (0,33l)
Augustiner Lager (0,5)
Schofferhofer Weizen (0,51)

Jever Fun (alkoholfrei)

Schofferhofer Weizen (alkoholfrei)

€3,50

€3,50

€2,50

€3,50

€3,50

€3,90

€3,90

€3,50

€3,50



